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  Информация  

 об   организации   горячего питания  

 в  образовательных организациях  

Чаа-Хольского кожууна 

      

                  

            Во исполнение Послания Президента Российской Федерации 

Владимира  Владимировича  Путина от 15 января 2020года «об организации 

бесплатного питания  учащихся начальных классов  с 1 сентября 2020года» 

на основании нормативно-правовых актов  Министерства образования и 

науки  Республики Тыва, распоряжения администрации Чаа-Хольского 

кожууна,  также   нормативно-правовых актов  Управления образования  с 01 

сентября  2020года во всех  4-х образовательных организациях Чаа-

Хольского кожууна было организовано  бесплатное горячее питание 

учащихся начальных классов.   
  
         Численность  обучающихся   на 14 мая  2020-2021 учебного года  

составляет  1195   учащихся,  в том числе  с 1 по 4 классы - 525 детей, с 5 по 

11 классы- 670 детей. 

( в  МБОУ СОШ  им Ш.Ч. Сат с.Чаа-Холь - 789 учащихся,  из них  учащихся с 

1 по 4 классы - 354,  МБОУ СОШ с.Ак-Дуруг - 240, из них  с 1 по 4 классы  94 

учащихся, в МБОУ СОШ с.Булун-Терек- 147 учащихся, из них 63 учащихся 

начальных классов и в МБОУ ООШ с.Шанчы 19 учащихся,  учащихся 

начальных классов  14). 

        Численность  охваченных  горячим питанием  учащихся с 5 по 11  

классы - 592 детей, что составляет   88% от  общего количества  учащихся с 5 

по11 классы (т.к. питание организовано  только за счет родительского 

взноса.) 

          С начала нового учебного года Управлением образования  

администрации Чаа-Хольского кожууна  приняты     следующие основные  

нормативно-правовые акты: 

1. Приказ №317 от 01 сентября 2020года «Об организации  горячего 

питания школьников образовательных организаций Чаа-Хольского 

кожууна в условиях профилактики и предупреждения распространения 

новой коронавирусной инфекции (COVID-19). 

mailto:Chaa-hol_otdel@mail.ru


2. Приказ №368 от 39 сентября 2020года «Об осуществлении 

производственного контроля за организацией горячего питания 

школьников образовательных организаций Чаа-Холського кожууна». 

3. Приказ №368/1 от 29 сентября 2020года  «Об  утверждении плана 

мероприятий («дорожной карты»)  по организации бесплатного 

горячего питания для обучающихся начальных классов 

образовательных организаций Чаа-Холського кожууна  в 2020-2021 

учебном году». 

4. Приказ №372  от 30 сентября 2020года «Об организации родительского 

контроля за осуществлением горячего питания школьников 

образовательных организаций Чаа-Хольского кожууна». 

5. Приказ №389  от 14 октября 2020года  «Об усилении контроля за 

организацией школьного питания».  

6. Приказ №18  от 14 января 2021года «Об обеспечении контроля   за 

организацией горячего питания школьников  образовательных  

организаций Чаа-Хольского кожууна». 

7. Приказ №160 от 26 марта 2021года «Об утверждении плана 

мероприятий («дорожной карты») на устранение выявленных 

замечаний по организации горячего питания обучающихся  

образовательных Чаа-Хольского кожууна». 

             

         Во исполнение  нормативно-правовых актов  Управления образования в 

образовательных организациях   сформирована  следующая  нормативно-

правовая база, регламентирующая организацию школьного питания: 

 - Приказы  об организации бесплатного  горячего  питания  обучающихся с 1 

по 4 классы на 2020-2021 учебный год; 

- Приказы об организации горячего питания  обучающихся с 5 по 11 классы; 

- Положения  об организации питания обучающихся; 

- Утвержденные  и согласованные  10-ти дневные меню для учащихся  с 1- 4 

классы  и для учащихся с 5 по 11 классы; 

-  План работы по организации питания школьников на 2020-2021 учебный 

год;  

- Разработаны  Паспорта пищеблоков; 

-  Приказы  о создании  бракеражных  комиссий;    

- Положения  о  работе  бракеражных  комиссий; 

 - Приказы  о соблюдении санитарных норм в школьной столовой; 

-   Графики  посещения столовой; 

-   Приказы  об организации родительского контроля  за  осуществлением 

качественного  горячего питания  школьников;  

-  Положения   о комиссии общественного контроля  за  организацией и 

качеством питания; 

-Акты по результатам общественного контроля  за организацией питания; 

-  Приказ   "Об организации питьевого режима обучающихся   на 2020-2021 

учебный год;  



- ежедневные  утвержденные меню с  указанием  объемов порций и 

калорийности готовой продукции.  

  

        Во исполнение  ст.29  №273ФЗ «Об образовании в РФ»   от 

29.12.2012года (в ред.08.12.2020г)  на официальных сайтах  образовательных 

организаций  размещены  вышеуказанные  нормативно-правовые акты и 

ежедневно выставляются   утвержденные  ежедневные меню с  указанием  

объемов порций и калорийности готовой продукции. По состоянию на 14 мая  

2021года  %  выставления  информаций по горячему питанию на сайтах 

образовательных организаций составляет  90%.  

 

           Во всех   образовательных организациях  назначены  ответственные  

лица, которые следят  за  качественной  организацией питания, за 

соблюдением санитарно-гигиенических требований,  за эстетическим 

оформлением зала столовой, работают  над  воспитанием культуры питания, 

пропагандой   здорового образа  жизни  среди  обучающихся. Проверяют  за 

составлением меню, разработкой новых блюд, их внедрением  в систему 

школьного питания.   

  С 11 января 2021года организация питания в  образовательных  

организациях  осуществляется в соответствии с новыми санитарно-

эпидемиологическими требованиями СанПиН  2.3/2.4.3590-20  утвержденной 

постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 

федерации  №32 от 27 октября 2020 года (вступило в силу с 01 января 

2021года).    

         В   образовательных  организациях  имеются  утверждённые и 

согласованные с Роспотребнадзором по РТ меню-раскладки на 10 дней с 

учетом физиологических потребностей в энергии и основных пищевых 

веществах, отдельно  для  учащихся  с 1по 4 кл (7 до 11 лет)  и с 5 -11 кл (12 

по 17лет), где указаны соотношение и содержание белков, жиров, углеводов.  

 Также имеются технологические карты, где отражена рецептура 

приготовления блюд и кулинарных изделий. Производство блюд 

осуществляется  только в соответствии с технологическими картами. 

 

         С целью обеспечения безопасности во время учебно-воспитательного 

процесса, охраны жизни и здоровья детей, соблюдения  санитарно-

эпидемиологических требований, в условиях  профилактики  и  

предупреждения  распространения  новой коронавирусной  инфекции 

(COVID-19) во всех  пищеблоках образовательных организаций   

продолжаются проведение профилактических мероприятий. 

Образовательными организациями приняты все меры по созданию 

надлежащих условий для организации горячего питания   с соблюдением 

санитарно-эпидемиологических норм и правил на пищеблоках. В 



пищеблоках  образовательных организаций    в наличии имеется 10 дневный 

запас  дезинфицирующих средств вирулицидного действия с моющим 

эффектом.   При входе в столовые  установлены  антисептики для обработки 

рук.  Работники  пищеблока  в достаточном количестве обеспечены 

средствами индивидуальной защиты (масками,  перчатками).  В обеденных 

залах  имеются обеззараживатели воздуха закрытого типа, которые 

постоянно используются.              Ежедневно  проводятся  дезинфекционные 

мероприятия  - влажные  уборки (через каждые 2 часа) с обработкой всех 

контактных поверхностей  с использованием  моющих и дезинфицирующих   

средств. Еженедельно  проводятся  генеральные  уборки  помещений, с 

применением дезинфицирующих средств по вирусному режиму. Для  

своевременного выявления  лиц с признаками гриппа  и  ОРВИ среди 

работников пищеблока      ежедневно продолжается проведение «утренних 

фильтров» с обязательной термометрией бесконтактными термометрами, с 

регистрацией в журнале установленной формы.         

         Все  пищеблоки   укомплектованы  квалифицированными работниками.   

На  пищеблоках  образовательных организаций  трудятся  всего 17 

работников (завскладами, повара, помощники поваров, посудомойщицы, 

уборщицы и 1 повар-кондитер МБОУ СОШ им Ш.Ч. Сат с.Чаа-Холь), в том 

числе в МБОУ СОШ им Ш.Ч. Сат с.Чаа-Холь -7 работников, МБОУ СОШ 

с.Ак-Дуруг – 4, МБОУ СОШ с.Булун-Терек – 3, МБОУ ООШ с.Шанчы -3 

чел.  

         Все  повара  имеют  среднее  профессиональное образование  с 

присвоением  квалификации  3,4 разряда  и стажем работы с  2 до 13 лет.  

Работники пищеблока   своевременно  проходят медицинский осмотр и   

санитарно-гигиеническую подготовку. За соблюдением сроков  прохождения 

медосмотров контролируют медработники и бракеражные  комиссии   

образовательных организаций. 

     Медработниками и бракеражными комиссиями проводится 

ежедневный  контроль: 

 за  правильным приготовлением блюд, закладкой продуктов 

питания, кулинарной обработкой, выходом блюд, вкусовыми 

качествами пищи согласно технологической карте;  

 за  с  витаминизацией  3 блюд с занесением в журнал проведения 

«С» витаминизации; 

  за санитарным состоянием пищеблока, проведением влажной 

уборки и мытья посуды;  

  За отбором  суточных  проб  готовой пищи.  

  



         Выдача готовой пищи производится  только после снятия пробы  

медицинским работником и членами бракеражной комиссии.  Проводится 

ежедневный  осмотр  всех работников пищеблока  на наличие   заболеваний. 

Все данные фиксируются в журналах пищеблока   (гигиенический журнал, 

журнал  бракеража готовой продукции, журнал  учета скоропортящейся 

продукции, ведомость контроля за рационом питания и др.).  

           На основании   предписания    Федеральной службы по надзору в 

сфере защиты  прав  потребителей и благополучия человека  по РТ №26 от 03 

февраля 2021года о проведении дополнительных санитарно-

противоэпидемических (профилактических) мероприятий   организовано 

своевременное  прохождение  одномоментного  лабораторного обследования 

работников пищеблока  на наличие –норо-, -рота-, энтеро- и других 

кишечных вирусов.  По результатам  лабораторных обследований среди  

работников  пищеблоков школ и детских садов  в количестве 30 человек  -

норо-, -рота-, энтеро- и других кишечных вирусов  не обнаружено.   

         

        В образовательных организациях Чаа-Хольского кожууна   

функционируют   4  столовых  работающих  на сырье,   в  которых  имеются  

помещения для приготовления пищи (горячие цеха),  обеденные залы, 

раздаточные зоны  и склады для сыпучих, скоропортящихся продуктов.  

 

Площадь обеденного  зала МБОУ ООШ с.Шанчы  составляет 24,7 м2, 

горячего цеха 11,6м2, складов  для хранения  продуктов составляет 8м2.  

 

Площадь  обеденного  зала МБОУ СОШ с. Булун-Терек  составляет  36м2, 

горячего цеха 5,6 м2 , складов  для хранения  продуктов составляет 7м2. 

 

Площадь  обеденного  зала МБОУ СОШ с. Ак-Дуруг  составляет  38м2, 

горячего цеха  36 м2 , складов  для хранения  продуктов составляет 10м2. 

  

Площадь  обеденного  зала  МБОУ СОШ  им Ш.Ч. Сат с.Чаа-Холь составляет  

171,1м2,  горячего цеха  10,3 м2 , холодного цеха 16.2 м2 , мучного цеха 5,2 м2,  

раздаточной зоны 5 м2 ,  складов  для хранения  продуктов составляет   16м2. 

 

         Весь кухонный инвентарь и кухонная посуда  имеют маркировку для 

сырых и готовых пищевых продуктов и используются только по назначению.  

Доски и ножи  промаркированы: "СМ" - сырое мясо, "СК" - сырые куры, 

"CP" - сырая рыба, "СО" - сырые овощи, "ВМ" - вареное мясо, "BP" -вареная 

рыба, "ВО" - вареные овощи, "гастрономия", "Сельдь", "X" - хлеб, "Зелень". 



         Посуду и столовые приборы моют в 3-гнездных ваннах с применением 

моющих средств  в первой ванне, ополаскивают горячей проточной водой во 

второй и третьей  ванне и просушивают.  Чистые столовые приборы хранят в 

предварительно промытых кассетах (диспенсерах) в вертикальном 

положении ручками вверх.  

        Пищеблоки  образовательных организаций  обеспечены системами  

холодного и горячего водоснабжения, кроме МБОУ ООШ с.Шанчы. В МБОУ 

СОШ им Ш.Ч. Сат с.Чаа-Холь холодное  водоснабжение централизованное, 

для обеспечения горячего водоснабжения установлен бойлер. В МБОУ СОШ 

с.Булун-Терек,   в МБОУ СОШ с.Ак-Дуруг    водоснабжение обеспечивается 

через собственную скважину для обеспечения горячего  водоснабжения 

установлен бойлер для подогрева воды, также установлены септики. В  

МБОУ ООШ с.Шанчы  холодное водоснабжение  обеспечивается через 

скважину села, для подключения горячего водоснабжения приобретен бойлер  

для подогрева воды, однако, в связи с отсутствием  3-гнездной ванны  

горячее водоснабжение  не подключено.  

      Пищеблоки оборудованы системами приточно-вытяжной вентиляцией  в 

горячих цехах,    отдельно от систем вентиляции помещений, не связанных с 

организацией питания, включая санитарно-бытовые помещения. 

        На поставку продуктов питания заключены договора с 

индивидуальными предпринимателями кожууна. МБОУ СОШ им Ш.Ч. Сат 

с.Чаа-Холь  с ИП  Корбаа М.М., Бавуу О.А.,  МБОУ СОШ с.Булун-Терек с 

ИП Сундуй А.Х., Тун-оол С.С.,   МБОУ СОШ с.Ак-Дуруг – с ИП  Сундуй 

А.Х., на поставку хлеба Ховалыг Х.С., МБОУ ООШ с.Шанчы  Корбаа М.М.  

        С целью  поддержки  местных товаропроизводителей  на поставку 

молока и кисло-молочной продукции всеми образовательными 

организациями заключены договора с индивидуальным предпринимателем 

крестьянско-фермерского хозяйства  Балчый О.Б. 

На поставку хлеба заключены договора  с  Чаа-Хольским  «КОЖПО»  

(кожуунное потребительское общество) ИП Санчап К.Х. 

         За  I квартал 2021года   на организацию бесплатного горячего питания 

учащихся начальных классов  профинансировано   1 915 425 рублей.  В  том  

числе  МБОУ СОШ им Ш.Ч. Сат с.Чаа-Холь – 1 191 309 рублей, МБОУ СОШ 

с.Булун-Терек – 299880 рублей,  МБОУ СОШ с.Ак-Дуруг – 347589 рублей и 

МБОУ ООШ с.Шанчы –  76647 рублей. 

          Пищевые продукты хранятся в соответствии с условиями хранения и 

сроками годности, установленными предприятием изготовителем в 

соответствии с нормативно-технической документацией. Пищевые продукты 

с признаками недоброкачественности, с истекшим сроком годности, 



продукты без сертификатов - соответствия,  подтверждающих качество и 

безопасность к приему не допускаются. 

         Организация  горячего питания школьников  образовательных  

организаций Чаа-Хольского кожууна  осуществляется по специально 

разработанному  графику  посещения столовой, в котором указано 

количество  детей  соответствующее посадочным местам.    

       Число посадочных  мест в  школьных столовых составляет: в МБОУ 

СОШ им Ш.Ч. Сат с.Чаа-Холь - 54, питание детей  осуществляется  на 

переменах,  12 заходов в день,  в  МБОУ СОШ с.Булун-Терек-36,  питание   

осуществляется  на переменах,   5  заходов  в день,  в МБОУ СОШ с.Ак-

Дуруг – 30,   питание детей  осуществляется  на переменах,   8  заходов в 

день,  и в МБОУ ООШ с.Шанчы составляет  20 мест,  питание  

осуществляется   2 раза.   

         Для дальнейшего совершенствования организации питания детей, 

следует  увеличить число посадочных мест столовых, которые в настоящее 

время не соответствуют установленным нормам, что не позволяет обеспечить 

всех школьников горячими завтраками, обедами одновременно. Требуется 

приобретение  дополнительных столов, стульев  соответствующих  росто-

возрастным потребностям  школьников  в МБОУ СОШ им Ш.Ч. Сат с.Чаа-

Холь.(Обеденный зал  пищеблока рассчитан  на 150 мест).  

         Школьные столовые с 2010 по 2016 годы кожууна  были обеспечены 

современными  высокопроизводительными  электрооборудованиями, 

которые  используются для приготовления пищи (весы товарные, тестомесы 

электрические малогабаритного  типа, ванны моечные 2-х секционные, 

плиты электрические ЭП-4ЖШ  4-х  конфорчатые  с жарочными шкафами,  

электромясорубки  ТМ-32 (380 В)  с  купатницей, мармиты 1-х, 2-х, 3-х блюд 

ПМЭС-70 КМ,  шкафы холодильные ШХ -0,5 (СМ 105-S),картофелочистки, 

котлы пишеварочные, разделочные столы).  

     В МБОУ СОШ им Ш.Ч. Сат с.Чаа-Холь приобретены посудомоечные 

машины  на  сумму 115 тысяч рублей. Горячая вода  в пищеблок подключена.  

В МБОУ СОШ с.Ак-Дуруг  приобретены 1шт.- холод. оборудование, 1шт.- 

морозильный  ларь  и 1 посудомоечная машина на общую сумму 101т.р. 

В МБОУ СОШ с.Булун-Терек приобретена  посудомоечная машина на 

общую сумму 32т.р. 



      Управлением образования проведен анализ оснащенности школьных 

столовых  в соответствии  с СанПин. По результатам анализа   разработан      

план мероприятий «дорожная карта» на приобретение кухонной посуды, 

столов, стульев  и  электрооборудований для пищеблоков. Образовательными 

организациями заключены договора на приобретение дополнительного 

электрооборудования, мебели  и кухонной посуды. Экономистом Управления 

образования  администрации Чаа-Хольского кожууна    представлены  заявки 

в финансовое управление  кожууна,  финансирование ожидается.    

 

         С целью повышения эффективности организации горячего питания 

Управлением  образования разработана муниципальная  программа 

«Развитие образования и науки в Чаа-Хольском РТ на 2021-2023гг»,  

утвержденной постановлением администрации Чаа-Хольского кожууна, где   

в  подпрограмме   «Общее образование на 2020-2023гг» данной программы  

включены мероприятия  по повышению эффективности школьного питания, 

а именно на приобретение мебели школьных столовых предусмотрены 

финансовые средства в 2021 году – 100 тысяч рублей,    2022 году-

100тыс.руб., в 2023 году-100 тыс. руб. 
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